
 
Organizzazione del lavoro, selezione del 

personale, formazione e tutoraggio

Pasticceria Priano

 
Collegamento a rete solidale

Confcooperative 

 
Definizione e programmazione tirocini formativi 

Ufficio inclusione e collocamento disabili Città Metropolitana 

 
Accordo di distribuzione prodotti 

Mentelocale Bistrot 

 
Organizzazione vendita Online 

GGallery

Partnership Strategiche

Iniziativa privata

Obiettivi

Partners

Associazione Italiana Celiachia Biscottificio Grondona 

Genova – Via Caffaro 12B

la Pasticceria

Collaborazioni

l Enrico e Silvia Pedemonte per 
Giulia, sotto forma di Cooperativa 
sociale di tipo B 

l Lavoro reali per ragazzi con 
disabilità cognitiva 

l Sostenibilità economica a regime 

l Laboratorio di Pasticceria nel centro 
di Genova 

l Assunzione a tempo indeterminato 
di un ragazzo disabile e due 
tirocinanti a rotazione 

l Rotary Genovesi  
l Fondazione Cepim 
l Ggallery 
l Sponsors

l Collaborazione con pasticceri 
specializzati 

l Definizione ricette 
l Identificazione fornitori certificati 
l Comunicazione mirata 

l Progettazione linea di produzione 
l Identificazione e selezione 

attrezzature 
l Centrale di acquisto 
l Canale di vendita

Progetto



A che punto siamo

Perchè il Rotary

Perchè un laboratorio di Pasticcceria

Locali Definizione Attrezzature 

Tempistiche

Il nostro percorso

Definire  
prodotti  
e ricette

Identificare  
le attrezzature

Stimare 
i volumi  

di vendita  
(Business Plan) Abbiamo bisogno 

delle sue 
professionalità 

 tra i quali: 
Architetto, 

Strategic planning, 
Consulente 

aziendale, Fiscalista,  
Nutrizionista,  
e non solo… 

Abbiamo bisogno del 
suo apporto finanziario 

per dare il via a un 
progetto 

economicamente 
sostenibile e replicabile. 

Il progetto a cui 
chiediamo al Rotary di  
co-partecipare  cuba  

tra i 60.000€ /75.000€ 

Abbiamo bisogno di 
una controparte seria 

e affidabile con cui  
pianificare, 

organizzare, valutare 
e promuovere il 
nostro progetto 

sociale. 

Abbiamo bisogno del Rotary perché fa tutte queste cose. 

Selezionare le 
materie prime 

e i  fornitori

l Progetto di massima di definito 
l Affinamento con scelta prodotti

l 01/06/23: progettazione esecutiva e ordine attrezzature 
l 01/10/23: allestimento laboratorio e inizio formazione 
l 01/03/24: inizio produzione 

l Ristrutturazione quasi completata 
l Infrastruttura impianti realizzata

Reperire  
fondi per 

 avviamento

Coinvolgere 
l’ufficio 

collocamento  
disabili

Selezionare  
e formare  

il personale

Studiare  
porzionamento 

prodotti  
e packaging

1 2 3 4

5678

Attività

Semplice  
e ripetitiva

Laboratorio per 
specializzare  
i “lavoratori”

Nicchia  
di mercato

Formazione 
continua

Solo senza 
glutine


